Tarifs 2011-2012 Menu identique pour tous les convives

De Mi-Octobre 3 Mi-Mai pour un minimum de 10 personnes
Vin (1 bouteille pour 4 personnes),

café compris.

Merci de nous transmettre le choix de votre menu 10 jours avant .

. ,\q% __________ Le Tout Bio . _ ..
qu? | , , |
N\e Bouillon de [égumes du marché |
| Boeuf bourguignon et riz en cocotte :
' Mousse au chocolat avec éclats de cookies |
! Brézé |
! Beignets de crevette , émincé de Iégumes de saison et sa vinaigrette de soja |
| Supréme de volaille rétie, galette de blé noir aux champignons sauce supréme :
i Tarte aux pommes tiéde et sa glace vanille |
i Saumur l
: Croustillant de légumes au soja et sésame |
! Encornet farci aux légumes, blé et ricotta avec son jus corsé de crustacés |
! Pain perdu au pain d'épices et son sorbet a la pomme verte |
e g e Fontevraud —--—--—--—--—--—--—--—-- 1
i 22> | .
. e(\ Terrine de volaille maison, mesclun de salade
N\ Filet de rouget et son cake de Iégumes a |a piperade, sauce a manger

Sablé crémeux au gianduja et son coulis de beurre de cacahuétes

Montsabert
Galette de pommes de terre et foie gras poélé sauce au porto

Pavé de veau réti sur une tarte a la carotte avec son jus de persil

Moelleux au caramel sauce confiture de lait

Pouancé
Magret de canard fumé, coppa en carpaccio et céte de sucrine

Filet de bar roti, pissaladére d'oignons et fenouil aux olives noires

Mousse au chocolat avec éclats de cookies et glace a la pistache
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